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RESUMEN
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Los sistemas de trazabilidad son una herramienta que contribuyen a la gestion
de la inocuidad ya que posibilitan el seguimiento de un alimento a través de
todas las etapas de produccién, transformacion y distribucion, no sélo para
identificarlo en cada eslabén de la cadena agroalimentaria sino también para
rastrearlo en caso de necesidad de retiro disminuyendo los riesgos
relacionados. Los sistemas de trazabilidad son una estrategia que provee,
asimismo, vinculos de comunicacion para la identificacion, verificacion y
aislamiento de productos que no cumplen con los estandares y las expectativas
de los consumidores. En el caso de la produccién apicola en Argentina, la
trazabilidad es un requisito reglamentario tanto para las salas de extraccion
como para el acopio, para consumo interno y para exportacion y constituye un
elemento clave porque la cadena de valor se encuentra muy segmentada, con
producciones a campo que confluyen en salas de extraccion, mayormente
comunitarias, de donde, una vez extraida la miel, o bien se vende a granel a
acopiadores o se fracciona. El objetivo de este trabajo fue el disefio e
implementacion de un sistema de trazabilidad para la produccion, extraccion,
acopio y fraccionado de miel, a granel y envasada, en una empresa familiar de
Villa Huidobro, provincia de Cérdoba, Argentina. Se relevd el proceso
productivo y se definio6 la cadena de valor identificando actores, sus
interrelaciones asi como las operaciones y procesos a campo Yy en la sala de
extraccion y fraccionado. Debido a las particularidades productivas el disefio
del sistema de trazabilidad debio realizarse considerando tres sectores: La
produccion a campo, las actividades de la planta elaboradora propiamente
dicha y el acopio. Se definieron los productos y las unidades comercial,
logistica y del consumidor. Se establecieron los elementos del modelo de
trazabilidad: objetivos, flujo de materiales e informacién, organizacion y
responsabilidades, documentacion y el sistema de informacion. Se disefiaron
los registros que permiten rastrear la historia del producto desde el apiario
hasta su venta. Se establecio un control documental sobre las compras de
alimento y componentes y procedimientos de elaboracién y composicién
utilizados para la alimentacion artificial de las abejas, para asegurar la
trazabilidad de cualquier alimento dado a las mismas. Se establecieron
parametros de trazabilidad e inocuidad para la compra de miel para acopio.
Dentro del establecimiento, se establecieron los registros de recepcion de alzas
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a extraccion, de produccion y de almacenamiento y expedicion tanto para miel
a granel como envasada. El modelo implementado esta en consonancia con las
directrices de la IRAM-ISO 22005:2007 y las normativas nacionales e
internacionales vigentes y constituye el esquema documental para certificar
trazabilidad en la produccion de miel y es trasferible a otros productos
alimentarios.



