APROVECHAMIENTO DEL SUBPRODUCTO DE LA INDUSTRIA ACEITERA: CARATERIZACION DEL
EXPELLER DE SOJA.
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La soja (Glycinemax) es un cultivo oleaginoso importante en nuestro pais. La extraccidn del
aceite de soja, da lugar a la generacién de gran cantidad de un subproducto que presenta entre
sus componentes principales fibra y proteinas, denominado expeller. El presente trabajo es parte
del desarrollo del Proyecto Integrador “Obtencidn de concentrados proteicos a partir de expeller
de soja por tratamiento multienzimatico||. El objetivo de esta primera etapa es la caracterizaciéon
del expeller que se emplearad como materia prima para obtener los concentrados. Se determind la
composicion porcentual de los macronutrientes (lipidos, proteinas y carbohidratos), ademas de
humedad y cenizas. Se emplearon técnicas oficiales en las determinaciones mientras que los
carbohidratos se determinaron como la diferencia porcentual entre el 100% y la sumatoria de los
componentes analizados. Los resultados obtenidos son: 41.1% de proteinas, 11% de materia grasa,
35.85% de carbohidratos, 6.05% de cenizas y 6% de humedad. La bibliografia caracteriza a la
semilla de soja con la siguiente composicion: 36.49% de proteinas, 19.94% materia grasa, 30.16%
carbohidratos, 4.87% cenizas y 8.54% de humedad. Al disminuir la cantidad de lipidos en el
expeller aumenta la concentracidn de proteinas y carbohidratos principalmente. La disminucién de
la cantidad de agua se debe al proceso de extraccién a alta temperatura del aceite. Se realizé una
curva de solubilidad proteica en el rango de pH de 3 a 11 (a temperatura ambiente) para
determinar el punto isoeléctrico promedio de las proteinas del expeller de soja. A los extractos
obtenidos a cada pH se les determind el perfil SDS-PAGE a fin de observar qué fracciones se
solubilizaron en cada medio. El punto isoeléctrico obtenido fue de 4.75 y se observé que a pH
acido se solubilizan proteinas de alto peso molecular y a pH bdsico se observé un patrén mas
amplio con mayor nimero de fracciones y un aumento en su concentracion. El expeller de soja es
ampliamente utilizado en alimentacion animal debido a la alta concentracién de proteinas. Como
la alimentacién del ganado representa un 70% del costo de produccidn, es interesante desarrollar
un método de tratamiento del expeller que permita obtener un concentrado proteico mas
refinado para aumentar su disponibilidad y asi disminuir los costos de produccidon, abriendo la
puerta también a desarrollos orientados a la alimentacién humana.



