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En distintos tipos de escalas territoriales, ya sean nacionales, locales o tipicas de
una region, las partes interesadas se preguntan si pueden elaborarse entrategias
basadas en el agregado de valor desde el origen a fin de lograr una referencia
geogréfica y conservar su patrimonio alimentario.

Para ello es necesaria identificacion, realizar un inventario y evaluar las
potencialidades.

Organismos como la FAO proponen la formacidbn de organizaciones
suprasectoriales para alcanzar estos desafios.

Dado que la calidad es una construccion colectiva que depende de los puntos de
vista de los productores y de las percepciones de los consumidores se hace
necesaria la creacion de circulos virtuosos de asociacion. El circulo virtuoso
presentado en la guia «Uniendo personas, territorios y productos» (FAO &
SINER-GI, 2010) se puede utilizar como un enfoque orientado a guiar a los actores
locales , que constituyen el nacleo del proceso, para definir y desarrollar una
estrategia territorial basada en la valorizacién de su producto.

En esta ponencia se aborda este método que se desarrolla en cinco fases para la
realizacion de inventarios de productos de calidad vinculada al origen a nivel
regional o nacional y se muestran ejemplos de como lo hemos llevado a la practica
a nivel regional en Cordoba y a através de proyectos de cooperacion internacional,
ambos en el sector de bebidas alcohdlicas .

Todos ellos se han llevado a cabo mediante la coordinacion de las partes
interesadas; la formacion y capacitacién en el desarrollo de productos a través de
practicas amigables con el medioambiente e
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